
Unsere Apèroempfehlung     € 
Frisch gepresster Orangensaft 0,2l/0,3l          4,5 /5,8 
Frisch gepresster Orangen-Karotten-Apfelsaft 0,2l / 0,3l 4,5 / 5,8 
Champagne Veuve Cliquot 0,375 l 34 
Cüpli Nobing Sekt Weingut Blankenhorn 6,5 

Prix fix Menue
Geniessen Sie unser Prix fix Menue als 3 bis 6 Gänge Menue. Der Preis bleibt wie der Name 

sagt der selbe, die Portionen passen wir Ihrer Menuewahl an. €
Menue ein kleiner Gruß aus der Küche
***
Langusten – Carpaccio an feinem Limonenöl dazu gebratene Wassermelone 
*** 
Thaicurrysüppli mit St. Jacobsmuschel vom Grill
*** 
Grany Smith Sorbet
*** 
Frischer Spargel mit zartem Kalbsrücken und neuen Kartöffeli 
dazu Sauce Hollandaise & Mayonaise
*** 
Marmoriertes Balsamico-Caramel-Parfait auf Erdbeer-Minz-Carpaccio
*** 
Französisches Käsedessert Rohmilchkäse mit Tessiner Feigensenf 51 

Vorspeisen 
Langusten – Carpaccio an feinem Limonenöl dazu gebratene Wassermelone 17
Kopfsalat *Mimosa*an French-Dressing mit gebackenem Ei und Radieschen 6,5
Salat vom frischen Pulpo mit Ruccola und roten Zwiebeln 
an weissem Balsamicoessig & Olivenöl dazu Baguetteschiffchen 12
Süppchen vom weißen und grünem Spargel 8
Bärlauchsüppli mit Sauerrahm und Garnele im Kartoffelmantel 9
Lauwarmer Spargelsalat mit Graved Lachs Rösschen 
und leichtem Dill-Senf-Schaum 16,5



Lunch Menue                                     Das Kleine Menue 

Kopfsalat *Mimosa *                                  Festtagssüppli
***                                                             *** 
Babarie Entenbrsut *Sezuchan*                    Markgräfler Suppenfleisch
mit rassigem Wokgemüse und Reis                     mit Boullionkartöffeli und Meerrettichsauce
***                                                            ***  
Erbeerparfait    29            Rahbarber Sorbet        16 

Mai  Scholle im ganzen gebraten mit Rahmspinat und finkenwerder Kartöffeli 22

Zart gegarte Rotbarbe an Rosmarin auf bunten Berglinsen und Kartoffelstroh 22

Riesengarnelen in Olivenöl sautiert
auf Mie Nudeln an Kokos-Chilli-Sauce und grünem Thai Spargel 28

Mistkratzerli & Riesengarnele 
auf bunten Frühlingsnüdeli mit Gemüse und Chilli 23,5

Kalbsleberplätzchen in Salbeibutter sautiert
auf zarten Gnocchi mit Kirschtomaten und Zuckerschoten 20

Cordon-Bleu vom Kalbsrücken geschnittenmit Gemüsegarnitur & Pommes-frites 24

Geschmorte Kaninchenkeule & Filet rosa gebraten
auf Risotto von weissem & grünem Spargel 18,5

Maispoulardenbrust knusprig gebraten mit Bärlauch gefüllt
auf Kartoffel-Spargel-Ragout 19

Filetsteak vom Black Angus Rind *Madagaskar*
auf Pfefferrahmsauce, Gemüsebouqet und Reibekuchen 29

Kleine Portion frischer Spargel mit Sauce Hollandaise & Mayonaise 
wahlweise mit Kratzete oder neuen Kartöffeli 22
dazu                                 Kochschinken +5 Pata Negra Schinken +6,5  
                                     Wiener-Schnitzel +7 Kalbsrückensteak +9 Rinderfilet +10

Vegetarisches Gericht 

Gratinierter Blumenkohl mit Kartöffeli und Schnittlauchsauce 10,5 


